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Chardonnay

vino varietale

Vitigno Chardonnay 100%
Terreno  Sabbioso mediamente ricco di limo e carbonati
Esposizione/Altitudine Est, Sud-Est da 200 a 250 m s.l.m.

Allevamento Guyot
Densita dell’impianto/Resa per ha 4.500 viti/90 gl
Vendemmia Manuale in cassette

Pressatura soffice; fermentazione
alcolica in inox a bassa temperatura

Vinificazione

Maturazione In serbatoi di acciaio
Colore Giallo paglierino scarico con riflessi ambrati
Profumo Intenso di fiori e frutti con sentore di fieno
Gusto Asciutto ed elegante di corpo discreto

e piacevolmente vivace,

con sfumature di frutti acerbi

Degustazione 10-12°C
Abbinamenti Antipasti leggeri, piatti
a base di pesce e carni bianche.

Ottimo come aperitivo

Gradazione alcolica 12% Vol
Bottiglie annue 5.000
Longevita/Conservazione 2 anni/ 14-15°C

075

Chardonnay 100%

Sandy, medium chalky

East, South-East from 200 to 250 m a.s.l.
Guyot

4.500 vines/8 tons

Manual picking in crates

Soft pressing, fermentation

at low temperature

In steel vats

Pale straw yellow with amber reflections
Intense flowers and fruits with a hint of hay
Dry and elegant with a discreet and pleasantly
lively body, with nuances of unripe fruit
10-12°C

Delicate starters, white meat,

fish dishes and as appetizer

12% vol

5.000

2 years/14-15°C

>
vaudanogaggie
Grsterna o (stc




