MINISTERO DELLE POLITICHE AGRICOLE E FORESTALI

DECRETO 17 luglio 2002
Riconoscimento della denominazione di origine controllata dei vini " Cisterna d'Asti” ed
approvazione dd reativo disciplinare di produzione. (GU n. 196 del 22-8-2002)

IL DIRETTORE GENERALE
per laqudita del prodotti agrodimentari e latutedladel consumatore

Vidga la legge 10 febbraio 1992, n 164, recante nuova disciplina delle denominazioni di origine
da vini;

Vidi i decreti di atuazione, finora emanati, della predettalegge;

Vido il decreto de Presidente della Repubblica 20 aprile 1994, n. 348, con il quae € sato
emanato il regolamento recante disciplina dd procedimento di riconoscimento delle denominazioni
di origine da vini;

Vida la legge 27 marzo 2001, n. 122 con la quale € stato modificato I'art. 7 della legge 10
febbraio 1992, n. 164;

Vida la domanda presentata in data 29 agosto 2000 ddla Regione Piemonte per conto ddla
Federazione provincide torinese dela coltivatori  diretti e dela vignaioli piemontes intesa ad
ottenere il riconoscimento della denominazione di origine controllatade vini "CigernadAdi";

Vido, sulla sopra citatarichiestadi riconoscimento, il parere favorevole della regione Piemonte;

Vigo il paee favorevole dd Comitaio-nazionde per la tutda e la vdorizzazione dele
denominazioni di origine e dele indicazioni geogrefiche tipiche da vini sulla predetta idanza e
aulla proposta del  relaivo disciplinare di  produzione formulati dad comitato stesso, pubblicti
nella Gazzetta Ufficide - serie generde n. 106 ddl' 8 giugno 2002;

Vida liganza presentata ddla Regione Pimonte tesa ad ottenere correzioni ad erori  di
trascrizione a disposto ddl'at, 4 della proposta di  disciplinare di  produzione de vini di che
tratted, allegato a sopra citato parere, per quanto attiene la resauvalettaro;

Condderato che non sono pevenute, ne temini e ne modi previdi, idanze o
controdeduzioni da pate degli interessati in relazione d parere ed dla proposta di disciplinare
sopra citati;

Ritenuto pertanto necessxrio dovers procedere a riconoscimento dela denominazione di origine
controllata dai vini "Cigerna dAsi" ed dl'gpprovazione dd rdaivo disciplinare di produzione de
vini in argomento, in conformita a parere espresso ed dla proposta formulata dal sopra citato
comitato;

Decreta
Art. 1.

1. E riconoxtiuta la denominazione di origine controllata de vini "Cigerna  dAgi" ed €
gpprovato, ndl testo annesso, il relativo disciplinare di produzione.

2. Tde denominazione € risarvata a vini che rigpondono dle condizioni ed a requidti
dabiliti ned predetto disciplinare di produzione le cui misure entrano in vigore a patire ddla
vendemmia 2002.



Art. 2.

1. | soggetti che intendono porre in commercio, a partire gid dala vendemmia 2002, il
proprio prodotto con la denominazione di origine controllata "Cisgerna A" sono tenuti ad
effettuare, a sens e per gli effetti del'art. 15 dela legge 10 febbraio 1992, n. 164, recante norme
relative dl'dbo da vigneti ed dla denuncia ddle uve, la denuncia del rispettivi terreni vitati entro
sessanta giorni dalla data di pubblicazicine del presente decreto.

Art. 3.

1. | vigneti denunciati a send dd precedente at. 2 possono essere  iscritti a  titolo
prowisorio, solo per l'annata 2002, nell'dbo previsto dall'art. 15 della legge 10 febbraio 1992, n.
164, ;¢ a giudizio degli organi tecnici della regione Piemonte le denunce risultino  sufficientemente
atendibili, ne caso in cui la regione dessa non  abbia potuto  effettuare, per dichiarata
impossibilita tecnica, gli accertamenti di idoneta previdi dalanormativa vigente.

Art. 4.

1. Per la produzione de vini a denominazione di origine controllaa "Ciderna dAgi”, in
deroga a quanto previgo ddl'at. 2 ddl'unito disciplinare di produzione e fino a tre anni a partire
dalla data di entrata in vigore dd medesmo, possono essere iscritti a  titolo  trandtorio, ndl'dbo
previso dal'at. 15 della legge 10 febbrao 1992 n. 164, i vigneti in cui Sano presenti viti di
vitigni  in  percentudi  diverse da quelle indicate nd sopra citato art. 2, purche non superino del
20% il totale ddlle viti de vitigni previdti per la produzione da citati vini.

2. Allo scadere dd predetto periodo trangtorio, i vigneti di cui d comma precedente saranno
cancdlati dufficio da rispettivo dbo, quaora i produttori interessati non abbiano provveduto ad
goportare a  detti  vigneti le modifiche necessrie per  uniformare la loro composizione
ampeogrefica dle disgposzioni di cui dlat. 2 ddl'unito disciplinare di produzione, dandone
comunicazione a competente ufficio dell'assessorato regionde dl'agricoltura.

Art. 5.

1. Chiunque produce, vende, pone in vendita 0 comunque distribuisce per il consumo vini  con
la  denominazione di origine controllaa "Cigerna dAdi" € tenuto, a norma di legge,
dl'osservanza ddle condizioni e dei requisti stabiliti ndl'annesso disciplinare di produzione.

Il presente decreto sara pubblicato nella Gazzetta Ufficiae della Repubblicaitdiana

Roma, 17 luglio 2002

I direttore generde: Ambroso



Allegato

DISCIPLINARE DI PRODUZIONE DELLA DENOMINAZIONE DI ORIGINE
CONTROLLATA DEI VINI "CISTERNA D'ASTI1"

Art. 1.
Denominazione e vini

1. La denominazione dorigine controllaa "Cigena dAdi" € risavata a vini ross  che
rigoondono dle condizioni ed a requisti prescritti dal presente disciplinare di produzione, per le
Seguenti tipologie:

"CigernadAdi";

"CigernadAgti" superiore.

Art. 2.
Base ampelografica

1. La denominazione di origine controllaa "Cigerna dAdi" senza dtra pecificazione €
rissvata a vini ross, oftenuti ddle uve provenienti da vigneti aventi nel'ambito aziendde la
seguente  composizione ampelografica Croatina dall'80% d  100%; possono  concorrere  dla
produzione di detto vino, congiuntamente o disgiuntamente, uve di dtri vitigni a bacca nera; non
aomdici, presenti in ambito aziendde, autorizzati /o raccomandati per le province di Cuneo e
Agli ndlamisuramassmadd 20%.

Art. 3.
Zonadi produzione ddleuve

1. Le uve dedinae dla produzione de vini desgnati con la denominazione di  origine
"Cigerna dAdi" devono essere prodotte nella zona d origine codituita ddlintero
territorio amminigrativo  dei comuni di: Antignano, Cantarana, Cigerna dAdi, Ferere, San
Damiano dAdi e San Matino Alfieri in provincia di Adi e di Cande, Castdlinddo, Govone,
Monta, Monteu Roero', Santo Stefano Roero e Vezza d'/Albain provinciadi Cuneo.

Art. 4.
Caratteristiche dei vigneti edelleuve

1. Le condizioni ambientdi e di coltura da vigneti dedtinati dla produzione de  vini a
denominazione di origine controllata "Cigerna dAgi" devono essere qudle tradiziondi della
Zona o, comundue, atte a conferire dle uve ed a vini derivati le specifiche caraterigtiche di qualita

2. In paticolare le condizioni di coltura dei vigneti devono rispondere a requisiti esposti a
punti che seguono:

terreni: terreni argillos-cal carei- sabbiog;

dadtura  esclusvamente  collinare. Sono  da escludere categoricamente | terreni di
fondovalle, umidi, pianeggianti e non sufficientemente soleggiati;

dtitudine: non superiore a400 m sul livello dd mare;

esposizione: adatta ad assicurare un'idonea maturazione delle uve;

dengtd dimpianto: qudle genedmente usae in funzione delle cadteridiche peculiar
dele uve e dd vini. | vigneti oggetto di  reimpianto o nuovo impianto, dovranno essere compodti
daun numero di ceppi ad ettaro, cacolati sul sesto dimpianto, non inferiore a 3.500;



foome di dlevamento e sdemi di potaura qudli tradiziondi (forma di dlevamento. la
controgpdliera con vegetazione assurgente, Sfema di potaturas il Guyot tradizionde, il cordone
speronato basso e/o dtre forme comunque ate migliorare laqudita ddle uve);

pratiche di forzatura: € vietata ogni pratica di forzatura.

E' anmessa l'irrigazione di soccorso.

3. Le ree massme di uva ad ettaro di vigneto in coltura specidizzata per la produzione del
vini a denominazione di origine controllata "Ciderna dAgi” ed 1 titoli dcolometric volumic
minimi naturdi  delle rddive uve dedinate dla vinificazione devono essere rispettivamente le
Seguenti:

Titolo dcolometrico
Vini Resauvaton/ha vol.min. naturde
"CigernadAdi" 9 10.50% vol.
"CigernadAti"
Superiore 9 11.00% vol.

La quantitd massma di uva anmessa per la produzione dd vino a denominazione di  drigine
confrollata "Cigerna dAgi", con la denominazione aggiuntiva "vignd', seguita dd reativo
toponimo, deve essere di ton 80/ha.

Le uve dedinate dla produzione dd vino a denominazione di origine controllata "Cigerna
dAgdi" che intendano fregiars della specificazione  aggiuntiva  "vignd' debbono presentare  un
titolo acolometrico volumico minimo naturale di 11,50% vol.

Nelle annate favorevoli, i quantitativi di uva ottenuti e da destinare dla produzione de vini
a denominazione, di origine controllata "Cigerna dAdi" devono essere riportati nal limiti di cui
sopra purché la produzione globade non superi dd 20% il limite medesmo, fermo restando |l
limite resa uvalvino per i quantitetivi di cui trates.

4. In caso di annata sfavorevole, che lo renda necessario, la regione Piemonte puo’ fissare
una resa inferiore a qudla previsa dd presente disciplinare, eventuadmente anche
differenziata nell'ambito della zona di produzione di cui dl'art. 3.

Art.5
Norme per lavinificazione

1. Le opeazioni di vinificazione de vini a denominazione di origine controllata "Cigerna
dAdi" devono essre effettuate dl'interno  ddl'intero territorio amminigrativo ddlle provincie di
Adti e Cuneo.

2. La resa massma ddl'uva in vino finito, per tutte le tipologie, non dovra essere superiore
a 70%.

Qualora tae resa superi la percentuale sopraindicata, ma non il 75%, l'eccedenza non ha
diritto dla denominazione di origine controllata; oltre detto limite di percentuale decade il diritto
aladenominazione di origine per tutto il prodotto.

3. 1l vino a denominazione di origine controlla "Cigerna dAgi" (anche con rifeimento dla
menzione "vigna') puo' essere immesso a consumo a partire da 15 novembre dell'anno di raccolta
delle uve.

Il vino a denominazione di origine controllata "Ciserna dAdi" superiore  deve  essre
sottoposto ad un periodo di invecchiamento di 10 mes, a decorrere da 1 novembre ddl'anno di
raccolta delle uve,

E' consentito I'affinamento in recipienti di legno.



E ammessa la colmatura con uguade vino consarvato in dtri recipienti, per non piu dd 5%
del totde dd volume nel corso dell'intero invecchiamento obbligatorio.

4. Per i vini adenominazione di origine controllata "Cigerna dAgli" |la scdta vendemmide e la
ricassflicazione sono consentite, ove ne susssano le condizioni di legge, soltanto verso la
denominazione di origine controllata"Monferrato” rosso e "Langhe’ rosso.

Art. 6.
Caratterigiche al consumo

1.1 vini a denominazione di origine controllata "Cigerna dAgi" dl'ato ddlimmissone d
consumo devono rispondere ale seguenti caratteristiche:

"CigernadAdi™:

colore: rosso rubino intenso;
odore; intenso, fruttato e caratteritico;
sgpore: vinoso, ddicato ed armonico, talvolta vivace;
titolo acolometrico volumico totae minimo: 11,50% val;
acidita totale minima: 4,5 g/l in acido tartarico;
ediratto secco netto minimo: 20,0 g/l.
"CigernadAdti" superiore:
colore da rosso rubino intenso a rosso granato con l'invecchiamento;
odore; intenso, ddlicato e caratteristico;
sapore: secco, delicato ed armonico;
titolo acolometrico volumico totae minimo: 12,00% val,
acidita totale minima: 4,5 g/l in acido tartarico;
edtratto secco netto minimo: 22,0 g/l.
In reazione dla eventude consarvazione in recipienti di legno, il sgpore da vini puo rilevare
lieve sentore 0 percezione di legno.

2.E in facolta dd Minigero dele politiche agricole e foretdi - Comitato nazionde per
la tutdla e la vdorizzazione dele denominazioni di  origine e ddle indicazioni geogragiche
tipiche dea vini, modficare i limiti del'aciditd totde e ddl'edratto sscco netto minimo con
proprio decreto.

Art. 7.
Etichettatura designazione e presentazione

1. Ndla desgnazione e presentazione del vini a denominazione di origine controllata "Cigerna
dAdi" € vidata l'aggiunta di quasas qudificazione diversa da quele previde da presente
disciplinare di produzione, ivi compres gli aggettivi extra, fine, sclto, slezionato e Smilari.

2. Ndla designazione e presentazione del vini a denominazione di origine  controllata "Cigerna
dAgdi", € consentito l'uso di indicazioni che facciano riferimento a nomi o ragioni socdi 0
marchi  privati, purcheé non abbiano dgnificato laudativo e non traggano in inganno |l
consumatore.

3. Ndla desgnazione de vini a denominazione di origine controllata "Cigerna dAdi”, la
denominazione di origine puo' essere accompagnata dalla menzione "vignd' purche:

le uve provengano totamente dal medesimo vigneto;

tale vigneto abbia un'etd dimpianto superiorea 7 anni;

tde menzione da igsxitta ndla "Lida pogtiva' idituita dal‘organismo che detiene I'dbo dei
vigneti della denominazione;

la vinificazione dele uve e l'invecchiamento dd vino Sano dati svalti in recipienti separati e
la menzione "vigna' seguita dal toponimo Sa data riportata nella denuncia delle uve, ne regidtri e
nel documenti ¢i accompagnamento;



la menzione "vignd' seguita dd reldivo toponimo Sa riportata in cadteri  di dimensone
ugude o inferiore d 50% dd carattere usato per ladenominazione di origine.
4. Nella desgnazione e presentazione del vini a denominazione di origine controllata "Cigterna
dAdi", € obbligatoria l'indicazione ddl'annata di produzione ddlle uve.

Art. 8.
Confezionamento

1 Le bottiglie in cui viene confezionato il vino adenominazione di origine controllata
"Cigerna dAgdi" pea la commercidizzazione, devono essere di forma e colore tradizionde, di
cgpacita consentita ddle vigenti leggi, ma comunque non inferiori a 0,18 litri e con 'esclusone de
contenitore da 2,0 litri.

2. Le bottigie in cui vengono confeziondi i vini adenominazione di origine controllata
"Cigerna dAdti" superiore 0 con l'aggiunta ddla menzione "vignd' seguita dd toponimo, per la
commercidizzazione devono essere di cgpacita superiore od egude a 0,18 litri ed inferiore a
0,750 litri, fermo restando I'esclusione del contenitore da 2,0 litri.



